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Cultura del Vino: Aprende, Degusta y Vive la Experiencia en la Viña

Profesores:	Pedro Vega, viticultor Viña TerraNoble Marcelo García, Enólogo Viña TerraNoble
Ignacio Mattas, Director Regional Chile-América Latina Viña TerraNoble Bárbara Lewin, Gerenta de Marketing Viña TerraNoble


Duración:	3 sesiones (2 sesiones Online + 1 visita al viñedo)
Horario:	19:30 -21.00 hrs (clases online)
Fechas: 	13 y 20 de octubre (clases online), 24 de octubre (presencial en la viña)
Modalidad:	Online / Plataforma Zoom + Presencial

DESCRIPCION DEL CURSO:

Descripción:
Curso teórico–práctico para amantes del vino. Incluye 2 sesiones online (1,5 hrs) y 1 experiencia presencial en la Viña TerraNoble, Valle de Casablanca. Aprenderás cómo se hace el vino, manejo vitícola, suelos, cosecha, degustación, variedades y maridaje. Una experiencia formativa y sensorial, organizada junto al Centro de Extensión Cultural de la Universidad Andrés Bello.
Objetivo General:
Descubrir el fascinante mundo del vino a través de una experiencia formativa que combina cultura, historia, territorio, producción y degustación, permitiendo a los participantes comprender qué hay detrás de una botella de vino y disfrutarla con mayor conocimiento y confianza.
Objetivos Específicos:
1. Conocer la importancia de la viticultura en la elaboración de vinos de calidad y descripción del valle de donde proviene el vino que se degustará en cada sesión
2. Conocer los aspectos centrales del proceso de elaboración de vinos a nivel enológico
3. Conocer el aporte del vino chileno a la marca país Chile
4. Conocer como combinar adecuadamente el vino con comidas
5. Obtener nociones básicas de cata de un vino, aprender a reconocer sus aromas y sabores, servicio y acompañamiento con comidas.
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SESIÓN 1 (ONLINE)

El Vino: Historia, Territorio y Cultura

Duración: 90 minutos
Objetivo: Comprender el origen del vino, su importancia cultural y los factores naturales que influyen en su identidad y calidad.
Expositor: Pedro Vega

Contenidos
1. El vino como patrimonio cultural
· Breve historia del vino desde sus orígenes hasta la actualidad.
· El vino y su vínculo con la gastronomía, la cultura y las tradiciones.
2. Chile como país vitivinícola
· Breve historia del vino en Chile.
· Posicionamiento de Chile en la industria mundial.
· Principales regiones productoras.
3. El concepto de terroir
· ¿Qué significa realmente terroir?
· Cómo influyen el clima, el suelo y la geografía en el vino.
· La importancia de las condiciones naturales.
4. Los valles vitivinícolas de Chile
· Características generales de los principales valles.
· Influencia de la Cordillera de los Andes, el Océano Pacífico y la corriente de Humboldt.
· El Valle de Casablanca como referente de vinos de clima frío.
5. Tendencias actuales del mundo del vino
· Sustentabilidad.
· Agricultura regenerativa.
· Nuevos consumidores y nuevas formas de disfrutar el vino.

Aprendizaje esperado
Comprender que el vino nace en un territorio y que sus características son el resultado de una combinación única de naturaleza, historia y cultura.


SESIÓN 2 (ONLINE)

De la Uva al Mercado: Cómo se Construye una Marca de Vino

Duración: 90 minutos
Objetivo: Conocer el proceso de elaboración del vino y comprender cómo una botella llega al consumidor.
Expositor: Ignacio Mattas y Bárbara Lewin

Contenidos
1. Del viñedo a la bodega
· Ciclo anual de la vid.
· Vendimia.
· Proceso de elaboración de vinos blancos y tintos.
· Crianza y guarda.
· Embotellado.
2. Las variedades más conocidas
· Cabernet Sauvignon.
· Carmenere.
· Merlot.
· Pinot Noir.
· Sauvignon Blanc.
· Chardonnay.
3. Cómo leer una etiqueta
· Variedad.
· Añada.
· Valle de origen.
· Productor.
· Información relevante para el consumidor.
4. El vino como producto y marca
· La importancia del diseño de etiquetas.
· Botellas, cápsulas y packaging.
· Cómo se construye una marca de vino.
· Diferencias entre vinos premium, reserva e íconos.
5. Comercialización y tendencias
· Cómo llega el vino al consumidor.
· Exportación y mercados internacionales.
· Tendencias actuales de consumo.
· El impacto del marketing y las redes sociales en la industria.

Aprendizaje esperado
Comprender que detrás de cada botella existe un proceso productivo, una estrategia comercial y una propuesta de valor diseñada para conectar con distintos consumidores.

SESIÓN 3 (PRESENCIAL EN VIÑA TERRANOBLE)

Vivir el Vino en su Lugar de Origen

Duración: 5 horas (incluye traslado) 
Salida de Santiago 9:00 hrs. Regreso aproximado a las 13:30 hrs.

Objetivo: Experimentar en terreno los conceptos aprendidos durante las sesiones online, comprendiendo la relación entre territorio, viñedo, elaboración y degustación.
Expositor: Ignacio Mattas y Marcelo García

Programa
Bienvenida e introducción
· Presentación de la viña.
· Historia y filosofía de TerraNoble.
Recorrido por el viñedo
· Conociendo la planta de la vid.
· Manejo vitícola.
· Influencia del clima de Casablanca.
· Cómo el terroir se expresa en el vino.
Taller práctico de degustación
· Introducción a la metodología de degustación.
· Degustación guiada de 4 vinos y tablita de quesos y charcutería.
Conversatorio de cierre
· Preguntas y respuestas.
· Reflexiones finales.
· Entrega de conclusiones y recomendaciones para seguir explorando el mundo del vino.

Aprendizaje esperado
Relacionar el territorio, el proceso productivo y la degustación, desarrollando una comprensión integral del vino desde su origen hasta su consumo.

	Horario
	Actividad
	Contenido / Detalle
	Ubicación / Notas

	09:00 - 10:15
	Traslado de ida
	Viaje en auto desde Vitacura hacia el Valle de Casablanca (Ruta 68).
	En ruta (~1h 15m)

	10:15 - 10:30
	Llegada y registro
	Recepción de los visitantes, baño y acomodación previa al inicio.
	Casa de eventos

	10:30 - 10:50
	Bienvenida e Introducción
	• Presentación de la viña.
• Historia y filosofía de TerraNoble.
	Sala de reuniones

	10:50 - 11:35
	Recorrido por el Viñedo
	• Conociendo la planta de la vid.
• Manejo vitícola.
• Influencia del clima de Casablanca.
• Cómo el terroir se expresa en el vino.
	Viñedo. Cuartel con calicata (Exterior)

	11:35 - 12:15
	Taller Práctico de Degustación
	• Introducción a la metodología de degustación.
• Degustación guiada de 4 vinos.
• Maridaje con tablita de quesos y charcutería.
• Preguntas y respuestas.
	Sala de reuniones o terraza (definir según clima)

	12:15 - 12:30
	Cierre del curso
	• Reflexiones finales.
• Conclusiones y recomendaciones para seguir aprendiendo de vinos.
	Idem anterior

	12:30 - 12:40
	Despedida
	Despedida, ofrecimiento a comprar vinos
	

	12:40 - 14:00
	Traslado de regreso
	Viaje en auto desde Casablanca hacia Vitacura (Santiago).
	En ruta (~1h 20m)
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